]

[J

; \ r)
DERAE

UNSERE KLEINE FEINE
VORSPEISEN

Frisch, regional und mit viel Liebe zubereitet
- Passt perfekt zu unserem Haderner Bier!

Frisch und knackig
Kleiner gemischter Salat 40

Rote Beete | Karotten | Wildkrauter-Salat
Mit hausgemachten Balsamico-Marzenbier-Dressing

Warmend und deftig
Rind-Gulaschsuppe s

Rindfleisch | Dunkles Bier | Paprika | Kartoffeln

Perfekt dazu: Haderner Dunkles

Herzhaft und regional
Kasespatzle-Tapas 12,9

Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln | kleiner Gemischter Salat

Perfekt dazu: Haderner WeilRbier
One Pot, One Love

Kartoffel-Steinpilzcremesuppe s

Kartoffeln | Steinpilze | Zwiebeln | Karotten

Alles solange der Vorrat reicht. Allergie? Fragen Sie nach!




HAUPTGANGE

Brizzas sind guad —aber manchmal braucht’s halt was
Gscheites zum Essen.

Modern Bayrisch
Sudhaus Ribs 17,20

Sudhaus Ribs | hausgemachte Biermarinade | Stfskartoffeln mit Krauterrahmen
oder Kartoffelsalat

Perfekt dazu: Haderner heller Bock

Aus’m Schmarrnkessel
Kasespatzle grols mit Salat 1450

Hausgemachte Kasespatzle mit Rostzwiebeln | kleiner Gemischter Salat

Perfekt dazu: Haderner WeilRbier

Erdapfel Klassiker
Sullkartoffel a’la Haderner 12,
StRkartoffel mit Sauerrahm | Frihlingszwiebeln | Malzstaub

Perfekt dazu: Haderner WeilRbier

SUulRRkartoffel mit Forellenfilet 15,00

StRkkartoffel | Forellenfilet gerdauchert | Meerrettich

Perfekt dazu: Haderner Indie Pale Ale
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HAUPTGANGE

Brauhaus Klassiker
MUnchner Pflanzer| is40

Fleischpflanzerl | Kartoffelsalat | Senf

Perfekt dazu: Haderner Marzen

Bayrisch und vegan
Quinoa-Erbsen-Frikadelle mit Salat 1520

Quinoa-Erbsen-Frikadelle | Gemischter Salat

Perfekt dazu: Haderner Alkoholfreies Helles

* %k %k

DESSERTS IM GLAS UND KUCHEN

Verschiedene Sorten in der Vitrine
k 3k %k

Jeden Donnerstagabend ab 18 Uhr

Ofenfrischer Schweinebraten mit
Knodeln und Krautsalat

Bitte um Tischreservierung!




HADERNER BRIZZAS

Die bayrische Art der Pizza

Marta machte schon friher fir ihre Kids die Brizzas selbst daheim. Damals hat sie
einfach Laugenbrezen ausgerollt und mit allem belegt, was die Region hergibt.
Heute lassen wir den frischen Laugenteig von der Backerei liefern und
kombinieren ihn mit den besten bayerischen Zutaten. Das Ergebnis? Eine
knusprige, herzhafte Alternative zur klassischen Pizza — vollgepackt mit
Geschmack und Heimatliebe. Probier’s aus und erlebe, wie lecker bayerische
Kreativitat sein kann!

BRIZZA HADERNER 14,50

Obatzda-Schmand, Speck, Zwiebeln
Trauben, Emmentaler, Mingagreens

BRIZZA GEMUSEGARTEN 15.20

Buntes Gemuse, Zwiebeln, Schmand
Emmentaler, Mingagreens

SMOKY AU BRIZZA 17,0

Meerrettich-Schmand, Haderner Dillsenf-Sauce,
Rauchersaibling von der Fischzucht Aumuhle

BRIZZA SURE ZIEGE 15,0

Ziegenkase, Birne, Honig, Walnilsse

BRIZZA VEGAN 15,00

Hausgemachte Tomaten-BBQ-Sauce, Gemise, Minga Greens




